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Ctifl Centre Technique Interprofessionnel des Fruits et Légumes

Adresses a retenir
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Présence sur Internet



Caractere interprofessionnel:

De la production a la commercialisation des fruits
et legumes

Ses missions :

Recherche appliquée, expérimentations sur les
techniques de production et de conservation

Formation et animation pour les acteurs de la
distribution et de commerce des fruits et légumes
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Subventions

Autres 47
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Le Centre de St Rémy de Provence

Qualité, conservation, ACV, Bilan carbone
des fruits et léegumes
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Ceifl

Activités du Centre de Saint-Rémy

Légumes

v' Caractérisation organoleptique et tests hédoniques (tomate, carotte,

asperge,...) .

v" Recherche de méthodes pour caractériser la texture
(tomate)

v Caractérisation de la qualité nutritionnelle (tomate, fraise,
carotte)

v Etude de nouveaux outils de mesure non destructifs
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Crifl

Activités du Centre de
Saint-Rémy

v Etude des composés volatils d’ar6mes et des composés d’intérét
nutritionnel (vitamine C, caroténoides, polyphénols...) dans les fruits et
légumes Fraise, melon, tomate, abricot, péche, truffe, raisin...

v Détermination des principales caractéristiques physico-chimiques
Couleur, fermeté, teneur en sucre, acidite...

v Corrélation avec I'analyse sensorielle
Panels experts (Balandran, Lanxade)

v  Problémes de « mauvais go(ts » (off-flavors)
Geéosmine, 2-méthylisoborneol, TCA...

v Etude des précurseurs d’arémes
Composes glycosylés
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Les fruits

v Maturation : parametres d'influence sur l'affinage et la
conservation des péches, poires, kiwis, prunes

v Conservation / emballages petites unités sous
atmosphere modifiée : cerise, raisin de table

v Evaluation d’outils non destructifs commerciaux
spectrométrie proche infrarouge, acoustique...

v Traitements physiques pour lutter contre les
pourritures : traitements eau chaude, o0zone,
rayonnement lumineux...

v  Base de données post-récolte Iqualie %
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Les fruits

v Conservation longue Pomme :
. Connaitre le potentiel des nouvelles variétés
. Optimiser les itinéraires pour Pink Lady® ou d’Ariane _,,
. Evaluer les traitements chimiques pour lutter contre
I’échaudure ou les maladies fongiques
. Ou les techniques alternatives au chimique : AC dynamique,
eau chaude...

v Conservation longue Poire :
. ltinéraire de conservation des nouvelles variétés (en froid ou en AC).
. Essais sur l'utilisation du 1-MCP

v Conservation Cerise :
. Itinéraire de conservation des différentes variétés
. Essais longue conservation (basse température, AC)

Capteur d’AC Dynamique
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Ctifl Centre de Saint-Rémy
DSTFL Equipe Fruits

v Prestations de service
En station fruitiere :
Diagnostic des chaines de conditionnement (sphére
Instrumentée), étanchéité et diagnostic du risque
Penicillium (Air test) des chambres froides

v Référentiels visuels

Constitution de bases de données iconographiques
ahricot cerise néche nnlrp pomme, raisin de table
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Département For'mat n & Animation

v Expertise stations, stade de gros.
v Management de la qualité
v HACCP hygiéne et sécurité alimentaire

v Elaboration ou étude critigue de cahiers
des charges

v Conseil en certification de conformité
produits et services

v Mise en place de systemes d’agréage
v Diagnostic logistique Entrep6t/Station
v Tracabilité et codification F/L
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Céline El Boukili

v Formations intra et inter entreprise

v Animation et stimulation des réseaux
de distribution

v Formation ouverte et a distance
(FOAD)



Ctifl Centre de Saint-Réem
Département Formation & Anim

v Formation Inter et Intra entreprise
. Vente par téléphone gros/expédition
. Management des relations commerciales
. Connaissance des produits

. Merchandising du rayon
. Gestion du point de vente

v Formation initiale
. Chambres de commerces, universités, CQP...

. Diagnostic de magasin et de rayon
. Conseils a 'aménagement de magasins

v Animation de la distribution
. Stimulation du réseau détalil

. Appui aux professionnels dans la mise en place d’opérations
d’animation
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Ctifl Centre de Saint-
Département Formation &

v Assistance technique point de vente
. Diagnostic rayon magasin
. Merchandising du rayon
. Conseils a 'aménagement de magasins
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v Formation Inter et Intra entreprise -
Christian Ponsoda

. Communication point de vente
. Connaissance produit y . _
. Agréage Réception Détail Gros Ingenierie de la formation

v Formation écoles
v Animation de la distribution

v" Stimulation du réseau détail
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Antenne de documentation

Qualité post-récolte, qualité technologique, qualité commerciale

Un réseau de centres de documentation et d'information est a disposition
des acteurs de la filiere fruits et Iégumes.

v" Veille technologique

v'Fonds documentaires

v Banques de données

v Diffusion de produits
documentaires propres

v Réponses aux demandes
externes

Mise a disposition d’informations et de bases de données en ligne
(Site portail : www.fruits-et-leqgumes.net — Site : www.ctifl.fr)
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